combinato
combi

Forno ad alta velocita che combina cottura a
microonde con convezione spinta.

Molteplici le possibili combinazioni tra
microonde, convezione e grill.

La tecnologia esclusiva twin Inverter di
Panasonic, cuoce il cibo in modo uniforme
senza punti freddi, fornendo sempre risultati di
cottura ottimali.

Impilabile e adattabile anche a piccoli ambienti
di lavoro.

La scheda SD consente rapidi cambi di

menu e aggiornamenti con infinite ricette
programmabili e suddivisibili per menu. Inoltre,
le immagini dei piatti del ristorante possono
essere caricate sul pannello di controllo per
essere utilizzate come pulsanti di menu.

Touch Display per un utilizzo facile e veloce.
Ideale per cuocere, tostare, grigliare e
rigenerare un'ampia gamma di cibi non solo
freschi ma anche surgelati.

High-speed oven which combines microwave
cooking with forced convection.

Multiple possible combinations between
microwaves, convection and grill.

The exclusive Twin Inverter technology by
Panasonic cooks food evenly without leaving
any parts cold, producing excellent cooking
results every time.

Can be stacked and is adaptable for small
working areas.

The SD card allows you to make rapid

menu changes and updates with countless
programmable recipes that can be divided
according to menus. In addition, images of the
restaurant dishes can be loaded onto the control
panel to be used as menu buttons.

Touch screen display for fast and easy use.
Ideal for cooking, toasting, grilling and
regenerating a wide range of fresh and frozen
foods.
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